
マルマン株式会社 
飯田市大通２－２１７ 

事 業 内 容 
味噌・果実酢・ 
発酵調味料の製造販売 

創 業 年 １８８８年 

創業時の屋号 中田屋味噌麹店 

創業時の事業 麹・味噌製造 

 
 
 
 
 

マルマン工場全景 

        ～マルマンは創業以来、時代の変化に対応すべくその業務内容を変革して参りました～     

               主なあゆみ 
明２１(１８８８)初代・中田卯蔵、二代目・中田初太郎により麹・味噌製造業を創業 
昭１９(１９４４)三代目・中田栄造、中田式味噌速醸法を発明、特許を受けるも、これを全国公開 
昭２６(１９５１)現在地に味噌・醤油工場を建設、丸萬醸造(株)を設立。初代社長に中田栄造就任 
昭２８(１９５３)高松宮殿下の工場御視察の栄を賜わる 
昭４６(１９７１)社長に中田教一就任、その後現在地に近代的味噌・果実酢工場を竣工 
平 ３(１９９１)業界初の「無添加生みそ」を開発、特許・実用新案権を受けるも、 
        これを全国公開し普及に努める 
平 ８(１９９６)第２工場として、中国・内蒙古自治区に味噌合弁会社・萬佳食品有限公司を設立 
平１２(２０００)農水省規格・有機ＪＡＳ認証を取得し、「有機生みそ」を発売 
平１８(２００６)品質保証の国際規格・ＩＳＯ２２０００の認証を取得 
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