
上高地みそ株式会社 
松本市渚一丁目６番６号 

事 業 内 容 
味噌醸造販売、及び醤
油の販売 

創 業 年 １９０９年（明治４２年） 

創業時の屋号 カネモ 

創業時の事業 味噌・醤油の製造販売 

写真を貼り付けてください。 
 

店舗・社屋の写真 
代表者の写真 

商品 
ロゴマークなど 

 当社では伝統食品の味噌の醸造に携わる心構えとして、次の４点を掲げて取り組んでお
り、その品質は全国の品評会で最高賞を数度に亘って受賞し、お客様からも高い評価を
頂いております。 
１．味噌造りは、バイオの力によるもので、生き物を育てるのと同じ。謙虚に、丁寧に、心を込めて。 
２．味噌は、日本の伝統文化であり、その素晴らしさを様々な形で引き出すのが商品開発の基本。 
３．味噌は毎日食べる食品であり、安全でおいしいものをお手頃の価格でお届けする。 
４．十人の消費者が何となく買うお味噌ではなく、二人のお客様がこだわって買うお味噌を造りたい。 
 


